
 

 

 

 

 
 

     

 

 
 

     
     

TONNELLERIE FRANCOIS FRÈRES 
SAINT ROMAIN - FRANCE 

 
 

EICHENHOLZ AUSSCHLIEßLICH AN DER FRISCHEN LUFT GETROCKNET 

 

Die Tonnellerie in Saint Romain, Bourgogne zeigt eine sehr gute Affinität zu eleganten, 

finessreichen Rotweinen mit fruchtig ausgeprägten Attributen.  Erstklassige Erfahrungen 

bei der Rebsorte Spätburgunder veranschaulichen die  Einzigartigkeit dieser Holzfässer. 

 

Unsere Empfehlung: 

 

-  „Classic“ (natürliche Lufttrocknung während 18 bis 24 Monaten) 

   mit Ursprungsgarantie, französisches oder deutsches Holz sortiert nach  

   Feinjährigkeit! 

 

+ Toasting/ Feinjährigkeit: 

 

-  „MT/GF“ für eine feinfruchtige, elegante Pinotlinie (sehr gute Ergebnisse) 

-  „M+/GMF“ für körperbetontere Pinottypen mit würzigen Rauchkomponenten 

 

Deutsche Eiche ist etwas härter als Französische Eiche und zeichnet sich durch einen  

höheren Gehalt an Vanillin und Whisky-Lacton (Kokosaroma) ab. 

 

Achtung: Bei Deutscher Eiche sollte die Exclusive Reifung als Zusatzleistung 

                  gewählt werden. (Lufttrocknung über 3 Jahre) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Für weitere Kombinationen können wir auf die gesamte Produktpalette von 

Francois Frères zurückgreifen. 
 

Bitte sprechen Sie uns an. Ihr Weinlabor Briegel-Team 

     we in labor   b r iege l      
 

                    amtliche analysen | exportanalysen | fachberatung | kellerwirtschaft | weinbau | holzfässer  

 
schlosswiese 6 

67146 deidesheim 
 

telefon: 06326 – 98 23 110 
telefax: 06326 – 98 23 112 
info@weinlabor-briegel.de 
www.weinlabor-briegel.de 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rückfragen / Bestellungen an: 

Tel: 06326 – 98 23 110 

Fax: 06326 – 98 23 112 

info@weinlabor-briegel.de 


