
 

 

 

 

 
 

     

 

 
 

  

TONNELLERIE MERCUREY 

FRANCE 

 

Es handelt sich um ein größeres zertifiziertes Familienunternehmen mit traditionellen Wurzeln. Die 

Tonnellerie setzt zu 100% auf Französische Eiche und beschäftigt größtenteils Böttchermeister mit 

sehr guter Qualifikation. Eine perfekt abgestimmte Kombination aus alter Handwerkskunst und der 

Moderne zieht als Resultat begeisterte Kunden mit sich. Die Hölzer dieser Eichen aus französischen Staats- und Privatwäldern wurden aufgrund ihrer Feinkörnigkeit ausgewählt. 

 

 

Unsere Empfehlung: 

 

  

- „Sèlection Nicolas“  
 

Durch das lange und leichte Toasting findet sich mit diesem Barrique ein sicherer 

Ausbaupartner für harmonische und „fruchtbetonte Weine“. Besonders geeignet für 

Weissburgunder, Grauburgunder, Chardonnay und Riesling.  

 

 

- „Sèlection Craie“  
 

Das Barrique Craie fördert bei kurzer Ausbauzeit (max. 9 Monate) den Ausdruck an 

Mineralität im Wein. Durch das leichte und fruchtige Toasting ist dieses Fass 

besonders für Riesling, Sauvignon blanc und Silvaner geeignet. 

Achtung: Die Ausbauzeit von 9 Monaten sollte nicht überschritten werden! 

Wir haben sehr gute Erfahrungen beim Einsatz von 500L Fässern im 

Weißweinbereich! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Für weitere Produkte können wir auf das gesamte Sortiment 

der Tonnellerie Mercurey zurückgreifen. 

 

Bitte sprechen Sie uns an. Ihr Weinlabor Briegel-Team 

     we in labor   b r iege l      
 

                    amtliche analysen | exportanalysen | fachberatung | kellerwirtschaft | weinbau | holzfässer  

 
schlosswiese 6 

67146 deidesheim 
 

telefon: 06326 – 98 23 110 
telefax: 06326 – 98 23 112 
info@weinlabor-briegel.de 
www.weinlabor-briegel.de 

 



 

 

Rückfragen / Bestellungen an: 

Tel: 06326 – 98 23 110 

Fax: 06326 – 98 23 112 

info@weinlabor-briegel.de 


