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Zertifizierter Handler

fir Bio-Produkte!

TONNELLERIE MERCUREY o RloTrTodtice

FRANCE

Es handelt sich um ein gréReres zertifiziertes Familienunternehmen mit traditionellen Wurzeln. Die
Tonnellerie setzt zu 100% auf Franzdsische Eiche und beschéftigt groftenteils Béttchermeister mit
sehr guter Qualifikation. Eine perfekt abgestimmte Kombination aus alter Handwerkskunst und der

Moderne zieht als Resultat begeisterte Kunden mit sich.

Unsere Empfehlung:

»Selection Nicolas*

Durch das lange und leichte Toasting findet sich mit diesem Barrique ein sicherer
Ausbaupartner fir harmonische und ,,fruchtbetonte Weine*“. Besonders geeignet flr
Weissburgunder, Grauburgunder, Chardonnay und Riesling.

»Selection Craie

Das Barrique Craie fordert bei kurzer Ausbauzeit (max. 9 Monate) den Ausdruck an
Mineralitat im Wein. Durch das leichte und fruchtige Toasting ist dieses Fass
besonders fur Riesling, Sauvignon blanc und Silvaner geeignet.

Achtung: Die Ausbauzeit von 9 Monaten sollte nicht tberschritten werden!

Wir haben sehr gute Erfahrungen beim Einsatz von 500L F&ssern im
Weildweinbereich!

MERCUREY

P R A N G E

Fiir weitere Produkte konnen wir auf das gesamte Sortiment
der Tonnellerie Mercurey zuriickgreifen.

Bitte sprechen Sie uns an. Ihr Weinlabor Briegel-Team



MERCUREY
F R AN CE

Preise ab Werk zzgl. MWSt. giiltig bis 30/04/2014

TM Tradition

Holz aus franzdsischen Eichen, zwei Toastingsstarke auf Wunsch: ST (Standard) oder GC (Grand Cru)

[228' L7225 L Standard (Holz = Grain Fin, 2 Jahre Lufttrocknung) | | 630,00 € |
[228 L7225 L Grand Cru (Holz = Grain Trés Fin, 3 Jahre Lufttrocknung) | | 700,00 € |
|300 L Standard (Holz = Grain Fin, 3 Jahre Lufttrocknung) | | 790,00 € |
|500 L Standard (Holz = Grain Fin, 3 Jahre Lufttrocknung) | | 1.135,00 € |

TM Evolution

Alle TM Evolution-Fasser sind die Frucht langer Forschung, um die beste Synergie zwischen Holzterroir (Craie = Kalkbdden, Nicolas

= Sandbéden) und Toasting zu gewahrleisten. Es ist der Grund, warum weder Holzlagerung noch Toasting frei wahlbar sind. LF (=
Leicht und Fruchtig)Toasting fiir Weissweine. CLL (= Langes und Langsames Toasting) fir Rotweine.

[228 L7225 L Selection Craie Grain Fin / LF (24 Mon. Lufttrocknung) | | 650,00 € |
|228 L/ 225 L Selection Nicolas Grain Trés Fin / CLL (30 Mon. Lufttrocknung) | | 680,00 € |
|300 L Selection Craie Grain Fin / LF (24 Mon. Lufttrocknung) | | 810,00 € |
[300 L Selection Nicolas Grain Trés Fin / CLL (30 Mon. Lufttrocknung) | | 845,00 € |
[500 L Selection Craie Grain Fin / LF (24 Mon. Lufttrocknung) | | 1.155,00 € |
[500 L Selection Nicolas Grain Trés Fin/ CLL (30 Mon. Lufttrocknung) | [ 1.190,00 € |

Riickfragen / Bestellungen an:
Tel: 06326 — 98 23 110

e o Fax: 06326 — 98 23 112
oegologe info@weinlabor-briegel.de



